
C D C  B A L L R O O M

Drunken Chicken       ไกแชเหลา

Jellyfish with Sesame Oil       แมงกระพรุนน้ำมันงา

Bean Curd Roll with Seafood     ฟองเตาหูซีฟูดสทอด

Stir-Fried Fish Maw with Scrambled Egg    กระเพาะปลาผัดแหง

 

CHINESE SET MENU A

THB 15,900.- net per table

Appetizer Cold and Hot Items ( ออเดิรฟ รอน - เย็น )

 

( 1 Round Table of 10 Persons )

Shark’s Fin Soup with Crab Meat

( ซุปหูฉลามเนื้อปู )

Roasted Peking Duck with Condiments

( เปดปกกิ่ง )

Fried King Scallop, Asparagus with

Homemade X.O. Sauce

( หอยเชลลเสฉวนและหนอไมฝรั่งผัดซอส X.O.)

Hong Kong Kale & Shimeji Mushroom

with Chinese Oyster Sauce

( ผักคะนาฮองกงและเห็ดชิเมจิผัดน้ำมันหอย )

Steamed Seabass with Lemon, Chili,

and Garlic Sauce

( ปลากะพงนึ่งกระเทียมมะนาว )

Double Boiled Chicken with Bamboo

Mushroom Soup

( ซุปไกบานเห็ดหอมเย�อไผตุนยาจีน )

Baked Rice with Mixed Meat in Lotus Leaf

ขาวหอใบบัว ( กุนเชียง,เนื้อหมู,เม็ดบัว และเห็ดหอม )

Cold Fresh Milk Tofu with Fruits Salad

( เตาฮวยนมสด - ฟรุตสลัด )

Inclusive of Chinese Tea & Soft Drinks 

( ชาจีน & น้ำอัดลม )

C D C  B A L L R O O M
For more information and reservation

Please contact us at +66 (0) 2 101 5757 or
Email : sales.cdcballroom@kegroup.co.th LOCATIONSW E D D I N G  P A C K A G E

A B

Shark's Fin Soup with Crab Meat

( ซุปหูฉลามเนื้อปู )

 

Roasted Pecking Duck with Condiments

( เปดปกกิ่ง )

Stir-Fried Prawn with Broccoli in X.O Sauce

( กุงขาวผัดบล็อคโคลี่ซอส X.O. )

  

Sea-Asparagus with Shiitake Mushroom

in Red Sauce 

( หอยหนอไมทะเลเห็ดหอมน้ำแดง )

 

Steamed Seabass with Soy Sauce

( ปลากระพงนึ่งซีอิ๊ว )

Double Boiled Black Chicken Soup

with Aromatic Herbs

( ซุปไกดำเห็ดหอมสมุนไพร )

Work-Fried Rice with Chinese Sausage

and Gingo Nuts in Lotus Leaf

( ขาวผัดแปะกวยกุนเชียงใบบัว )

Sweet Taro & Sticky Rice with Ginkgo

in Sweet Syrup

( โอวหนี่แปะกวย )

Inclusive of Chinese Tea & Soft Drinks

( ชาจีน & น้ำอัดลม )



C D C  B A L L R O O M
For more information and reservation

Please contact us at +66 (0) 2 101 5757 or
Email : sales.cdcballroom@kegroup.co.th LOCATIONSW E D D I N G  P A C K A G E

Abalone with Japanese Mushrooms in

 Brown Soup

( ซุปเปาฮื้อกอนน้ำแดง )

Barbecued Suckling Pig with Man Tou

( หมูหันหนังกรอบพรอมหมั่นโถว )

Deep Fried Soft-Shell Crab in X.O. Sauce

( ปูนิ่มทอดราดซอส X.O. )

Braised Imitation Abalone in Brown Sauce

( เปาฮื้อแผนไตหวันน้ำแดง )

Steamed Grouper Fish with Pickled Plum

( ปลาเกานึ่งบวย )

Double Boiled Pork Maw and Pork Spareribs

Black Mushrooms Soup

( ซุปสามเซียนเห็ดหอมตุนยาจีน )

Fried Noodle with Prawn and Crab Meat in X.O. Sauce

( บะหมี่ปูและกุงผัดซอส X.O. ) 

Black Sesame Seed Balls in Ginger Soup

( บัวลอยจีนไสงาดำน้ำขิง )

Inclusive of Chinese Tea & Soft Drinks 

( ชาจีน & น้ำอัดลม )

Abalone with Japanese Mushrooms

in Brown Soup

( ซุปเปาฮื้อกอนน้ำแดง )

Hong Kong Style Barbecued Suckling Pig

( หมูหันฮองกง )

Work - Fried Shrimps with Chili Sauce and

Grouper Fish with Black Pepper Sauce 

( กุงและปลาเกาผัดซอสพริกไทยดำ )

Braised Abalone Mushrooms with Broccoli

Vegetable and Dried Scallop Sauce

( เปาฮื้อราดซอสกังปวยน้ำแดง )

Steamed Snow Fish with Soy Sauce

( ปลาหิมะนึ่งซีอิ๊ว )

Double Boiled Black Chicken Soup

with Aromatic Herbs

( ซุปไกดำเห็ดหอมสมุนไพร )

Fried Rice with Seafood

ขาวผัดทะเลมังกร ( กุง,ปลาหมึก และเนื้อปู )

Gingko Nuts in Fresh Milk

( แปะกวยนมสด )

Inclusive of Chinese Tea & Soft Drinks 

( ชาจีน & น้ำอัดลม )

C D C  B A L L R O O M

CHINESE SET MENU B

THB 17,500.- net per table

( 1 Round Table of 10 Persons )

A B

Drunken Chicken       ไกแชเหลา

Jellyfish with Sesame Oil       แมงกระพรุนน้ำมันงา

Bean Curd Roll with Seafood     ฟองเตาหูซีฟูดสทอด

Stir-Fried Fish Maw with Scrambled Egg    กระเพาะปลาผัดแหง

Appetizer Cold and Hot Items ( ออเดิรฟ รอน - เย็น )

 



Shredded Abalone, Fresh Scallop,

Crab Meat and Mixed Mushrooms Golden Soup

( ซุปขนทองคำเปาฮื้อเสน )

Hong Kong Style Barbecued Suckling Pig

( หมูหันฮองกง )

Braised Pork’s leg with Man Tou

( ขาหมูหมั่นโถว )

Fresh Abalone with Goose Legs in Brown Sauce

( เปาฮื้อสดราดขาหานน้ำแดง )

Steamed Snow Fish with Pickled Plum

( ปลาหิมะนึ่งบวย )

Double Boiled Dried Scallops with Winter Melon

and Chicken Breast Soup

( กังปวยตุนฟกทรงเคร�อง )

Fried Noodle with BBQ Pork and Crab Meat

in X.O. Sauce

( ผัดหมี่ซอส X.O. – หมูแดง - เนื้อปู )

Gingko Nuts and Black Sesame Ball

in Ginger Syrup

( แปะกวย-บัวลอยไสงาดำน้ำขิงรอน )

Inclusive of Chinese Tea & Soft Drinks 

( ชาจีน & น้ำอัดลม )

Shredded Abalone, Fresh Scallop,

Crab Meat and Mixed Mushrooms Golden Soup

( ซุปขนทองคำเปาฮื้อเสน )

Barbecued Suckling Pig with Man Tou

( หมูหันหนังกรอบพรอมหมั่นโถว )

Work-Fried Prawns with X.O. Chili Sauce

( กุงผัดซอส X.O. )

Fresh Abalone with Goose Legs in Brown Sauce

( เปาฮื้อสดราดขาหานน้ำแดง )

Steamed Grouper Fish with Soy Sauce

( ปลาเกานึ่งซีอิ๊ว )

Braised Duck in Preserved Lime Soup 

( ซุปเปดตุนมะนาวดอง )

Baked Rice with Mixed Meat in Lotus Leaf

ขาวหอใบบัว (กุนเชียง,เนื้อหมู,เม็ดบัว และเห็ดหอม)

Emperor Assorted Bean and Gingko Nuts in Syrup

( เตาทึงแปะกวยจักรพรรดิ )

Inclusive of Chinese Tea & Soft Drinks 

( ชาจีน & น้ำอัดลม )

A B

Drunken Chicken       ไกแชเหลา

Stir-fried Soft Shell Crab with Spicy Salt & Pepper   ปูนิ่มผัดพริกเกลือ

Bean Curd Roll with Seafood     ฟองเตาหูซีฟูดสทอด

Stir-Fried Fish Maw with Scrambled Egg    กระเพาะปลาผัดแหง

 

Appetizer Cold and Hot Items ( ออเดิรฟ รอน - เย็น )

 

C D C  B A L L R O O M

CHINESE SET MENU C

THB 18,900.- net per table

( 1 Round Table of 10 Persons )

C D C  B A L L R O O M
For more information and reservation

Please contact us at +66 (0) 2 101 5757 or
Email : sales.cdcballroom@kegroup.co.th LOCATIONSW E D D I N G  P A C K A G E


